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YYX1G AFFARSLUNCH
TARTAR 175:-

pa sotad hjort jordartskocka, silverldk, Salt & soétt samt dagens husman: 425:-
gruyérekram Lagg till Pommes eller en

sidesallad: 235:-

CHEVRE CHAUD 175:-
Valnétter, appel- och honungsvinagrett,
frisésallat

“Y0NCH 11.30-14.00
CROQUE MONSIEUR 195:-
Sallad, krudité, vinagrett

RAKSMORGAS 225:-
Kramkokt agg, dill- och kaprismajonnas,
handskalade rakor

%GENS RATT 175:-

Fraga oss garna om dagens ratt

SALT & SOTT 295:-
3 salta och 3 sbéta

OO OO OOOO OO OO OO OO OO OO OO

SZRT BROD

Nybakat bréod som serveras i gjutjarns-
form samt gott smor till. 49:-

%RMRATTER

GOS ”A LA GRENOBLE” 315:-
Betor, kapris, brynt smér, dillslungad potatis

KYCKLING PAILLARD 235:-
Dragon, citron, bladsallat, parmesan

BOEUF BOURGIGNON 245:-
Potatispuré, picklad |6k, cornichons, persilja

STEAK FRITES 325:-
Café de paris-smor, pommes frites

SOOI OISO OO OO OO OO OO OO OO

@@ESSERTER

PRINSESSBAKELSE 60:-
WIENERSEMLA 60:-
CHOKLAD-& HASSELNOTSTARTELETT 50:-
HALLONTARTELETT 50:-
PETIT FOUR 48:-



QOGO O OO OOOOOO OO OO GO OO O OO OO OO OO O OO OO0

%N LISTA

BUBBLOR

Masia Salat Brut, Spanien

Palmer La Reserve, Frankrike

Charles Heidsieck Brut Reserve, Frankrike
Richard Juhlin NON-ALCOHOLIC

VITT

Chablis Grand Calcare, Frankrike

Chablis Vielles Vignes, Frankrike

Macon Bussiéres, Les Clos Frankrike
Bourgogne/Chardonnay Le Fouleur Frankrike
Sancerre Les Belles Vignes, Frankrike

Riesling Réserve Jules Miller Alsace, Frankrike
100 Hills Riesling, Wittman, Tyskland

ARTs Gastvin, Frankrike

ROSE
Reflets Secrets Rosé, Frankrike

ROTT
Cobtes du Rhéne Roulepierre, Frankrike
Drouhin Bourgogne Rouge, Frankrike

Bourgogne Pinot Noir Domain Matrot, Frankrike

ARTs Gastvin, Frankrike

Chateau Priban 2016, Frankrike
Chateauneuf du Pape Rouge 2021, Frankrike
Morey-Saint-Denis 2017, Frankrike

OO OO OO OO OO OO OO OO OO OO OO SOOI OO OO

145:-/685:-
125:-/750:-
215:-/1125:-

98:-

185:-/745:-
215:-/850:-
185.-/745:-
215.-/850:-
195:-/785:-
195:-/785:-
165:-/615:-
135:-/545:-

165:-/615:-

165:-/615:-
185:-/745:-
215:-/850:-
135:-/545:-

835:-
1375:-
1650:-
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TARTAR pa sotat hjortinnanlar
jordartskocka, silverldk, gruyerekram

175:- (+ pommes/sidesallad: 235:-)

CHEVRE CHAUD 175:-
Valnétter, appel- och honungsvinagrett,
frisésallat

CROQUE MONSIEUR 195:-
Sallad, krudité, vinagrett

RAKSMORGAS 225:-
Kramkokt agg, dill- och kaprismajonnas,
handskalade rakor

SALT & SOTT 295:-
3 salta och 2 sbta

OO OO OOOO OO OO OO OO OO OO OO

%RMRATTER

GOS ”A LA GRENOBLE” 315:-
Betor, kapris, brynt smér, dillslungad potatis

KYCKLING PAILLARD 235:-
Dragon, citron, bladsallat, parmesan

BOEUF BOURGIGNON 245:-
Potatispuré, picklad |6k, cornichons, persilja

STEAK FRITES 325:-
Café de paris-smor, pommes frites

SOOI OISO OO OO OO OO OO OO OO

@@ESSERTER

PRINSESSBAKELSE 60:-
WIENERSEMLA 60:-
CHOKLAD-& HASSELNOTSTARTELETT 50:-
HALLONTARTELETT 50:-
PETIT FOUR 48:-

Y4YXIG AFFARSLUNCH

Salt & so6tt samt dagens husman: 425:-

“YUNCH 11.30-14.00

OOOOOOOOOOOOOOOIOOOOOOIOOOOOOIOOOO OO OOOOOOOOOOO

%GENS RATT 175:-

MANDAG-TISDAG
Fiskgratdng med chablissds och
duchessepotatis

ONSDAG-TORSDAG
Pannbiff med rosépeppar- och [6ksky,
haricots verts samt rastekt potatis

FREDAG
Halstrad lax med konfiterad fankal,
citron- och dillemulsion samt saffransris

OOOOOOOO

%KANS SALLAD 185:-

Cobbsallad med bacon, avokado, farska
boénor, koksbarstomat, surdegskrutong,
agg och dijondressing

SZRT BROD

Nybakat bréd som serveras i gjutjarns-
form samt gott smor till. 49:-




